
 

Menu du 31 mars au 4 avril 2025 
 

Lundi 31 mars 

Salade composée (lait, œufs, gluten) / Mâche à la Fêta (lait) / 

Salade coleslaw (lait, moutarde, œufs) 

Emincé de dinde sauce normande (lait, gluten)  

Frites / Pommes de terre sautées 

Crème dessert (lait, œufs) / Yaourt nature sucré BIO (lait) 

Assiette de fruits frais / Fruits             Mardi 1er avril 

Macédoine (œuf ,moutarde, sulfite) au thon (poisson) / 

Salade de pépinettes BIO à la 

mayonnaise ((moutarde, œufs, sulfite >10 ppm), gluten) 

Pancake végétal (lait, œuf, gluten) / 

Quiche au fromage (lait, œufs, gluten) 

Haricots verts BIO / Tatin de panais 

et pommes de terre (lait, œufs, gluten) 

Fromage (lait) / Yaourt nature sucré BIO (lait) 

Jeudi 3 avril              Salade de fruits Fruits 

Assiette de crudités / Velouté de légumes (lait) / 

Salade d’avocats au surimi (poisson, œuf, gluten) 

Poisson selon arrivage (poisson)  / Poisson 

pané (poisson, œufs, gluten) sauce crème (lait, gluten) 

Flan de courgettes (lait, œufs, gluten) / Purée de légumes (lait) 

Fromage (lait) / Yaourt nature sucré BIO (lait) 

Brownie (œuf, gluten, fruits à coque, lait) crème anglaise (lait, œuf) / 

Tartelette aux fruits (lait, œufs, gluten) / Fruits         Vendredi 4 avril 

Œuf cocotte (œufs) / Salade de champignons 

frais / Salade de pommes de terre 

Navarin d’agneau / Poulet aux épices sauce orientale (gluten) 

Semoule (gluten) 

Entremet (lait, œufs) / Fromage blanc nature (lait) / 

Yaourt nature sucré BIO (lait) 

Fruits 

L'Adjointe gestionnaire    Le Principal 
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